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豊
岡
市
日
高
町
の
神
鍋
山
。
か
つ
て

の
火
山
活
動
を
経
て
、
数
万
年
後
の
現

在
、
そ
の
火
山
灰
土
壌
か
ら
は
澄
ん
だ

清
水
が
湧
き
出
し
て
い
る
。

　

日
高
町
十じ

ゅ
う
ご戸
で
は
、
３
０
０
年
以

上
に
渡
っ
て
、
こ
の
湧
き
水
を
利
用

し
た
ワ
サ
ビ
作
り
が
行
わ
れ
て
い
る
。

　

ワ
サ
ビ
が
生
長
す
る
の
に
必
要
な

の
は
、
十
分
な
水
。
神
鍋
山
に
堆

積
し
た
腐
葉
土
や
、
岩
石
か
ら
少

し
ず
つ
溶
け
出
し
た
養
分
が
バ
ラ

ン
ス
よ
く
含
ま
れ
る
湧
き
水
は
、

ま
さ
に
う
っ
て
つ
け
。
自
然
の
恵

み
を
た
っ
ぷ
り
と
受
け
た
、
上
質

な
ワ
サ
ビ
が
で
き
あ
が
る
。

　
「
恩
恵
農
法
と
い
う
言
葉
が

あ
り
ま
す
が
、
こ
の
ワ
サ
ビ
田
は
ま
さ
に
そ

の
も
の
。
神
鍋
の
自
然
な
く
し
て
、
こ
の
ワ

サ
ビ
は
作
れ
な
い
で
す
ね
」
と
、「
北
村
わ
さ

び
」の
５
代
目
・
北
村
宜
弘
さ
ん
。

　

北
村
さ
ん
の
作
る
ワ
サ
ビ
は
全
国
的
に
も

認
め
ら
れ
、
そ
の
ほ
と
ん
ど
が
厳
選
さ
れ
た

食
材
の
並
ぶ
料
理
店
な
ど
で
使
わ
れ
て
い
る
。

　

２
年
前
か
ら
は
、
苗
作
り
も
こ
の
ワ
サ
ビ

田
で
行
う
よ
う
に
な
っ
た
。
神
鍋
で
集
め
た

落
ち
葉
を
利
用
し
た
腐
葉
土
。
そ
し
て
、
こ

の
湧
き
水
。
す
べ
て
を
こ
の
自
然
の
も
の
で
一

本
化
す
る
こ
と
に
よ
っ
て
、
限
り
な
く
天
然

に
近
い
も
の
へ
と
生
長
さ
せ
る
。

　

そ
の
土
地
の
風
土
に
馴
染
ん
だ
独
自
の
逸

品
。
自
然
の
恵
み
に
感
謝
を
し
て
、
そ
の
命

の
再
生
を
循
環
さ
せ
る
こ
と
が
農
業
の
基
本

と
す
る
こ
だ
わ
り
の
ワ
サ
ビ
は
、
食
べ
る
人
に

も
感
動
を
与
え
て
く
れ
る
。

大
地
の
恵
み
を
全
身
に
通
わ
せ
た

爽
快
な
刺
激
と
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り

そ
の
味
わ
い
は
自
然
そ
の
も
の
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特殊なワサビ田の作土。地面に敷き詰められた「小石」
はすべて神鍋の火山岩で、ワサビは小石に根を張り、湧
き水から与えられる酸素と養分で育つ。

日本原産の野菜であるワサビ。口に運ぶと、鼻からさっと抜ける爽やかな辛

みと、やさしい甘さが広がる。よいワサビはずっしりと重く、淡くやさしい

緑色をしているのが特徴。

春には広いワ
サビ田一面に

花が咲き乱れ
る。この

時期は副産物
である「新芽」

と「花ワサビ」
が旬。


