
8

　

松
葉
か
に
の
水
揚
げ
漁
港

と
し
て
有
名
な
「
津
居
山
港
」

の
近
く
に
位
置
す
る
「
角か
く
た
に谷
製

菓
株
式
会
社
」。

　

昭
和
21
年
の
創
業
以
来
、

『
手
作
り
こ
そ
が
最
高
の
調
味

料
』と
信
じ
て「
お
餅
・お
こ
わ・

か
に
煎
餅
」
を
三
本
柱
に
、
地

域
が
誇
れ
る
商
品
づ
く
り
を

目
指
し
て
い
る
。

　
「
人
の
手
で
丹
精
込
め
て
作

る
も
の
が
本
当
の
味
だ
と
思
っ

て
い
ま
す
」
と
は
、
４
代
目
代

表
取
締
役
の
角
谷
隆た
か
ま
さ政

さ
ん
。

　

機
械
化
が
進
む
中
、
最
終
的
に
は
こ
だ

わ
り
の
食
材
と
手
間
ひ
ま
か
け
る
こ
と
に

よ
っ
て
付
加
価
値
を
付
け
た
良
質
な
商
品

を
生
み
出
す
。
そ
ん
な
食
を
通
し
て
笑
顔

に
接
す
る
こ
と
を
理
念
と
し
て
い
る
。

　
『
日
本
を
ほ
お
ば
れ
』
を
コ
ン
セ
プ
ト
に

取
引
先
に
応
じ
た
、
そ
の
土
地
の
具
材
を

使
用
。「
日
本
の
食
文
化
の
中
心
は
米
。

ど
ん
な
に
高
価
で
良
い
と
さ
れ
る
米
よ
り

も
、
自
分
が
育
っ
た
地
域
の
米
が
何
よ
り

も
ご
ち
そ
う
だ
と
考
え
、
そ
の
土
地
で
愛

さ
れ
る
地
元
の
も
の
を
使
用
し
て
い
ま
す
」

と
、
特
に
地
域
性
を
重
要
視
し
て
い
る
。

　

ま
た
「
ほ
ん
ま
も
ん
の“
か
に
煎
餅
”
を

徹
底
的
に
こ
だ
わ
っ
て
作
り
た
い
」
と
、
長

年
の
研
究
の
末
『
熟
成
二
度
焼
き
か
に
煎

餅
“
か
な
め
”』
を
完
成
さ
せ
た
。

　

生
地
の
半
分
以
上
に
本
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
の

身
が
練
り
込
ん
で
あ
り
、
焼
き
方
も
一
度

焼
成
し
た
も
の
を
10
日
間
寝
か
せ
、
二
度

目
の
仕
上
げ
焼
成
を
す
る
当
社
独
自
の

「
熟
成
二
度
焼
製
法
」
を
取
り
入
れ
て
い

る
。一
度
熟
成
さ
せ
る
こ
と
に
よ
っ
て
、
味
の

深
み
や
コ
ク
が
生
ま
れ
素
材
の
味
が
際
立

つ
の
だ
と
言
う
。

　

さ
ら
に
コ
ウ
ノ
ト
リ
育
む
農
法
で
栽
培

さ
れ
た
米
の
米
粉
を
入
れ
る
こ
と
に
よ

り
、
サ
ク
サ
ク
食
感
と
膨
ら
み
を
出
し
、
よ

り
食
べ
や
す
い
煎
餅
に
仕
上
げ
て
い
る
。

　

こ
れ
ら
の
こ
だ
わ
り
が
認
め
ら
れ
「
五
つ

星
ひ
ょ
う
ご
」
や
「
モ
ン
ド
セ
レ
ク
シ
ョ
ン
」、

さ
ら
に
は
「
ｉ
Ｔ
Ｑ
ｉ（
国
際
味
覚
審
査

機
構
） 

優
秀
味
覚
賞
」
に
も
選
ば
れ
て
お

り
、
海
外
で
も
評
価
が
高
い
。

　

水
と
日
本
海
か
ら
流
れ
込
む
浜
風
、
そ

し
て
人
の
心
。
こ
の
土
地
あ
っ
て
の
商
品
づ

く
り
が
で
き
て
い
る
と
話
す
角
谷
さ
ん
。

先
人
た
ち
の
技
術
を
大
事
に
し
な
が
ら
、

時
代
に
応
じ
た
も
の
づ
く
り
を
目
指
す
。

　
「
地
元
の
方
が
手
土
産
と
し
て
外
へ
持
っ

て
行
き
、
そ
こ
で
ひ
と
つ
の
コ
ミ
ュニ
テ
ィ
が

生
ま
れ
る
。
さ
ら
に
、
商
品
を
見
た
ら
豊

岡
や
城
崎
と
い
う
名
前
が
出
て
く
る
よ
う

な
商
品
を
作
り
、
世
界
へ
発
信
し
て
い
き

た
い
」
と
語
る
そ
の
眼
差
し
か
ら
は
、
地
元

を
愛
す
る
強
い
想
い
が
感
じ
ら
れ
た
。

但馬をもりあげる若きリーダー！

食
材
、
時
間
、
手
作
り
に
こ
だ
わ
り
ぬ
い
た

但
馬
か
ら
世
界
に
発
信
す
る
商
品
づ
く
り
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角谷 隆政さん

角谷製菓株式会社

［所］豊岡市気比 4614  TEL .0796-28-2140

◎直売店「角谷藤兵衛」、ネット通販などで購入可能

http://www.kakutani-seika .co. jp/
DATA

iTQi授賞式の様子。今やドイツやベル
ギー等の海外では、カナッペ※的な感
覚で楽しまれているとか。
※一口大のパンやクラッカーなどに、
　チーズや野菜などをのせた料理

か
に
の
旨
味
を
た
っ
ぷ
り
凝
縮
！

一
口
食
べ
る
と
口
の
中
に
香
ば
し
い

か
に
の
香
り
が
広
が
る
。
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新
温
泉
町
浜
坂
・
味あ

じ
わ
ら原
川
に
沿
っ
て
石

垣
並
み
が
続
く「
あ
じ
わ
ら
小こ
み
ち径
」。そ
の一

角
に
佇
む「
浜
坂
先
人
記
念
館 

以い
め
い
て
い

命
亭
」

は
、
江
戸
時
代
に
浜
坂
村
の
庄
屋
を
務

め
、
約
３
０
０
年
９
代
に
渡
っ
て
商
業
と
酒

造
業
を
営
ん
で
い
た
七
釜
屋
森
家
の
家
屋

を
改
修
し
た
も
の
で
、
浜
坂
の
歴
史
や
文

化
を
伝
え
る
史
料
館
と
な
っ
て
い
る
。

　

の
れ
ん
を
く
ぐ
る
と
、
吹
き
抜
け
天
井

や
杉
玉
の
か
か
る
土
間
、
太
い
梁
な
ど
の

空
間
が
広
が
り
、
タ
イ
ム
ス
リ
ッ
プ
し
た
か

の
よ
う
な
気
分
に
な
る
。

　
「
一
般
的
な
江
戸
時
代
の
庄
屋
に
比
べ

て
、
森
家
は
文
化
的
な
活
動
を
し
て
い
た

文
人
や
教
養
人
が
多
い
の
が
特
徴
で
す
」

と
は
館
長
の
川
夏
晴
夫
さ
ん
。
森
藍ら
ん
び尾

コ
ー
ナ
ー
、
森
梅ば
い
え
ん園
コ
ー
ナ
ー
を
は
じ
め
、
江

戸
や
伊
勢
、
出
雲
、
四
国
な
ど
全
国
を
旅

し
た
紀
行
文
や
地
図
、
書
画
類
な
ど
が
多

く
展
示
さ
れ
て
お
り
、
当
時
を
偲
ぶ
こ
と

が
で
き
る
。

　

新
温
泉
町
ゆ
か
り
の
先
人
た
ち
が
紹
介

さ
れ
て
い
る
コ
ー
ナ
ー
も
充
実
。
あ
じ
わ
ら

小
径
を
散
策
し
な
が
ら
、
時
間
を
忘
れ
て

ゆ
っ
く
り
と
過
ご
し
て
ほ
し
い
。

［所]新温泉町浜坂1208

［時] 9：00〜17：00

*入館は閉館30分前

［休]木曜（祝日の場合は

翌日）、12月29日〜1月

3日 ［料]大人200円、

小人100円

TEL.0796-82-4490

浜坂先人記念館

以命亭

6代目・輿十郎の弟で、本名は

森周一郎。幕末から大正時代

を生き、池田草庵に学ぶ。明治

2年に旧浜坂町に私塾味道館

を設立。鳥取・東京にも味道

館を開館し、漢学・儒学の教

育にあたり、その門弟は1000

人を越すといわれている。

4代目当主。本名は近三郎。国学に専念し、特に俳諧の道を究

め、俳名を藍尾として活躍。地域に文雅の風を高めた。幼い頃

から病弱で39歳の若さでこの世を去る。

森 梅園
1838 ～ 1920

森 藍尾
178 4 ～ 1822

Ranbi Mor i

Ba ien Mor i


