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域
資
源
を
活
か
し
た
但
馬
な
ら
で
は
の
お

菓
子
作
り
だ
っ
た
。
そ
う
し
た
中
か
ら
生
ま

れ
た
の
が
、
生
野
銀
山
の
坑
道
内
で
３
ヶ

月
間
熟
成
さ
せ
る
「
生
野
銀
山
蔵
出
し

シ
ュ
ト
ー
レ
ン
」。
歴
史
的
な
観
光
資
源
と

結
び
つ
け
た
画
期
的
な
地
域
貢
献
で
あ
る

と
、メ
デ
ィ
ア
に
も
取
り
上
げ
ら
れ
た
こ
の

商
品
は
、
坑
道
で
ワ
イ
ン
の
熟
成
を
行
っ
て

い
る
知
人
と
の
会
話
が
き
っ
か
け
と
な
っ
た
。

坑
道
内
の
13
度
と
い
う
安
定
し
た
温
度
が

熟
成
に
適
し
て
お
り
、
芳
醇
で
し
っ
と
り
と

し
た
深
い
味
わ
い
を
創
り
出
し
て
い
る
。

　
「
但
馬
の
自
然
の
恵
み
を
活
か
し
た
商
品
開

発
に
試
行
錯
誤
し
て
い
た
ら
、
結
果
的
に
地
域

貢
献
に
つ
な
が
っ
て
い
た
だ
け
な
ん
で
す
。
む
し

ろ
、
地
域
貢
献
と
は
何
か
と
い
う
こ
と
に
気
づ

か
さ
れ
ま
し
た
」と
、
津
崎
常
務
は
語
る
。

　

旬
の
果
物
や
野
菜
は
も
ち
ろ
ん
、
牛
乳
や

　

養
父
市
に
本
店
を
置
き
、い
つ
も
華
や

か
で
美
味
し
い
ス
イ
ー
ツ
を
届
け
て
く
れ
る

「
パ
テ
ィ
ス

リ
ー
・
カ
フ
ェ
・

カ
タ
シ
マ
」。

　

創
業
は
昭
和
45
年
。「
但
馬
の
人
た
ち

に
都
会
的
な
セ
ン
ス
の
美
味
し
い
洋
菓
子
を

届
け
た
い
」
と
い
う
想
い
か
ら
、
こ
ち
ら
で
は

な
か
な
か
手
に
入
ら
な
い
素
材
を
使
用
し

た
お
菓
子
作
り
に
取
り
組
ん
で
き
た
。
今

で
は
但
馬
で
お
馴
染
み
の
老
舗
洋
菓
子
店

へ
と
成
長
。
誕
生
日
や
ク
リ
ス
マ
ス
に
は
必
ず

「
カ
タ
シ
マ
の
ケ
ー
キ
」
と
い
う
ほ
ど
に
、
長

年
地
元
の
人
た
ち
に
親
し
ま
れ
て
い
る
。

　

し
か
し
、
現
代
は
ネ
ッ
ト
社
会
が
全
盛
。

世
界
中
の
珍
し
い
も
の
や
美
味
し
い
も
の

が
簡
単
に
手
に
入
る
。
そ
う
な
る
と
必
然

的
に
目
を
向
け
る
よ
う
に
な
っ
た
の
が
、
地

DATA 
■パティスリー・カフェ・カタシマ
　兵庫県養父市上野1156-1 （養父本店）　　　
　TEL.079-664-0351　
   店舗：養父本店、豊岡店、丹波店、福知山店
　フランス料理レストラン「ラ・リビエール」

卵
、
水
に
至
る
ま
で
地
元
産
の
厳
選
さ
れ
た

も
の
を
使
用
す
る
の
が
カ
タ
シ
マ
流
。
ま
た
、

そ
れ
ら
を
扱
う
専
門
的
な
知
識
や
技
術
が
商

品
の
味
・
見
た
目
の
全
て
に
活
か
さ
れ
て
い
る
。

　
「
ハ
イ
レ
ベ
ル
で
信
頼
の
お
け
る
商
品
を
提

供
す
る
た
め
に
は
、
私
た
ち
は
プ
ロ
フェッ
シ
ョ

ナ
ル
で
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
と
考
え
て
い
ま

す
。
そ
の
た
め
に
も
、
個
々
の
技
術
の
向
上

と
、
独
創
的
な
発
想
を
育
む
た
め
、
資
格
の

取
得
や
研
修
に
力
を
入
れ
て
い
ま
す
」
と
、

パ
テ
ィ
シ
ェ
経
験
を
持
つ
津
崎
常
務
は
話
す
。

　

他
に
も
神
鍋
の
黒
り
ん
ご
を
使
っ
た「
神

鍋
高
原
り
ん
ご
パ
イ
」
や
氷
ノ
山
の
ど
ぶ
ろ

く
か
ら
生
ま
れ
た
ジ
ェ
ラ
ー
ト「
ど
ぶ
ロッ
ク
」

な
ど
、次
々
と
コ
ラ
ボ
商
品
を
開
発
。
地
域

に
目
を
向
け
た
新
た
な
挑
戦
は
、
ご
当
地

ス
イ
ー
ツ
と
し
て
地
元
の
み
な
ら
ず
、
観
光

客
に
も
但
馬
の
魅
力
を
伝
え
て
い
る
。

地域とコラボしたお菓子作り
但馬の新スイーツ
華やかなスイーツの裏に隠れた努力

プロたちの知識と技を融合させた

新たなご当地スイーツを開発する。

若い力が活躍する工場内。デリケートな作業に手先の器用さも求め
られるのがパティシエ！美味しさには見た目も重要。

伝統のレシピと製法で丁寧に焼き上げられたシュトーレンの蔵入れ。
好評を得て、今年は昨年の倍以上の数を蔵入れしたそうだ。

トンネルのような形状から「坑道」を語源とするドイツの伝統的なお菓
子。生野銀山の坑道内熟成と見事にマッチした商品となった。

但馬ならではの素材や地名などが
入ったお菓子は、お土産に喜ばれる
と好評。味はもちろん、ロゴやパッ
ケージのこだわったデザインからも
商品への思い入れが感じられる。

氷ノ山どぶろくジェラート
「どぶロック」

「神鍋高原りんごパイ」

匠
の
技
術
に
ふ
れ
た
く
て

知
っ
て
い
る
よ
う
で
知
ら
な
い

も
の
づ
く
り
の
現
場
を
訪
ね
ま
し
た
。
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日
本
屈
指
の
鉱
山
町
と
し
て
知
ら
れ
る

朝
来
市
生
野
町
。
黒
い
カ
ラ
ミ
石
、
赤
い

生
野
瓦
で
造
ら
れ
た
塀
に
囲
ま
れ
た
「
旧

生
野
鉱
山
職
員
宿
舎
」
は
、
生
野
鉱
山
に

赴
任
し
た
官か
ん
り吏
や
技
師
が
か
つ
て
暮
ら
し

て
い
た
官
舎
・
社
宅
だ
。

　

明
治
期
に
建
て
ら
れ
た
19
棟
の
う
ち
４

棟
を
、
明
治
、
大
正
、
昭
和
期
の
住
宅
様

式
に
そ
れ
ぞ
れ
復
原
し
、
当
時
の
生
活
空

間
を
再
現
し
て
い
る
。

　
「
昔
は
ど
ん
な
生
活
を
し
て
い
た
の
か
、

お
風
呂
や
ト
イ
レ
の
違
い
な
ど
、
時
代
ご
と

に
比
べ
ら
れ
る
の
で
勉
強
に
な
る
と
、
子
ど

も
連
れ
で
来
ら
れ
る
方
も
多
い
ん
で
す
」

と
は
案
内
を
し
て
く
れ
た
小
林
さ
ん
。

　

今
と
な
っ
て
は
珍
し
い
、
懐
か
し
の
家
電

や
家
具
も
展
示
さ
れ
て
お
り
、
親
子
３
世

代
で
楽
し
め
る
の
も
魅
力
。
カ
ラ
ミ
石
、
生

野
瓦
な
ど
鉱
山
町
生
野
特
有
の
風
情
も

見
る
こ
と
が
で
き
る
。

　

ま
た
、
幼
少
時
代
を
こ
の
宿
舎
で
過
ご

し
た
俳
優
・
志し
む
ら
た
か
し

村
喬
の
記
念
館
も
併
設
。

　

日
本
の
近
代
化
を
支
え
た
、
生
野
の

人
々
の
暮
ら
し
ぶ
り
を
体
感
し
て
み
よ
う
。

［所 ] 朝来市生野町口銀谷

697-1 ［時]9：00〜17：00

（入館受付16：30）

［休]月曜（祝日の場合は翌

日）、年末年始 ［料]無料

TEL.079-670-5005
kousyataku@asago-net.jp

朝来市旧生野
鉱山職員宿舎

朝来市生野町生まれの俳優。本名

は島崎捷爾（しょうじ）。父親が生野

鉱山の冶金（やきん）技師であり、小

学校卒業の12歳まで鉱山社宅で過

ごす。黒澤明監督の『生きる』『七人

の侍』などの名作に出演。昭和48

年（1973）の帰郷の際には、鉱山社

宅を訪れ、幼い頃を懐かしんだ。

志村 喬
Takashi Shimura

1905 〜 1982

― 甲社宅 ―


