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香
美
町
の「
香こ
う
み
え
ん

味
煙
」は
、漬
け
込
み
か

ら
燻
製
ま
で
す
べ
て
手
作
り
で
行
っ
て
い
る

燻
製
加
工
店
。煙
長
で
あ
る
井
上
利
夫
さ

ん
が
、「
但
馬
で
誰
も
や
っ
て
い
な
い
こ
と

を
し
た
い
。但
馬
の
食
文
化
を
変
え
る
こ

と
で
、ユ
ー
モ
ア
あ
ふ
れ
る
但
馬
に
し
た

い
」と
、25
年
前
に
独
学
で
燻
製
作
り
を

始
め
た
こ
と
が
き
っ
か
け
だ
っ
た
。

　

明
る
い
笑
顔
と
ヒ
ゲ
が
ト
レ
ー
ド

マ
ー
ク
の
井
上
さ
ん
。し
か
し
、最
初
は

失
敗
の
連
続
だ
っ
た
と
い
う
。「
食
材

に
合
っ
た
煙
を
探
す
の
は
、砂
か
ら
金

を
探
す
よ
う
な
も
の
」と
話
す
。

　

試
行
錯
誤
を
繰
り
返
す
中
で
、鴨

ロ
ー
ス
、牛
タ
ン
、鹿
肉
か
ら
梅
干

し
、た
く
あ
ん
な
ど
、バ
ラ
エ
テ
ィ
豊

か
な
燻
製
が
生
み
出
さ
れ
て
い
っ
た
。

　

今
や
「
煙
の
魔
術
師
」と
異
名
を
取
る
井

上
さ
ん
。そ
の
中
で
も
新
た
に
人
気
を
集
め

て
い
る
の
が
、「
味
噌
」を
使
っ
た
燻
製
だ
。戦

国
武
将
・
武
田
信
玄
が
戦
の
際
に
兵
に
持
た

せ
た
保
存
食
に
ヒ
ン
ト
を
得
た
商
品
で
、日

本
で
も
こ
こ
に
し
か
な
い
燻
製
だ
と
い
う
。

　

３
年
前
に
日
本
料
理
の
板
前
と
し
て
経
験

を
積
ん
だ
長
男
の
大
作
さ
ん
が
工
房
に
加
わ

り
、味
を
改
良
。初
代
の
野
性
味
溢
れ
る
味
わ

い
に
、板
前
と
し
て
培
っ
た
理
論
が
融
合
し
、

角
が
取
れ
て
優
し
い
味
に
仕
上
が
っ
た
。二
代

目
の
力
に
よ
り
、本
物
の
商
品
に
完
成
し
た
こ

と
で
、百
貨
店
を
中
心
に
好
評
を
得
て
い
る
。

　

味
噌
は
地
元
の「
矢
田
川
み
そ
」を
使
用
。

ご
は
ん
や
お
肉
、野
菜
な
ど
に
の
せ
て
も
絶

品
で
、溶
か
し
て
み
そ
汁
に
す
る
の
も
美
味

し
い
そ
う
だ
。何
に
で
も
合
う
日
本
初
の「
味

噌
」の
燻
製
を
ぜ
ひ
一
度
ご
賞
味
あ
れ
。

煙
の
魔
術
師
が
作
る
こ
だ
わ
り
燻
製

武
田
信
玄
か
ら
ヒ
ン
ト
を
得
た

日
本
初
の「
味
噌
」の
燻
製
を
味
わ
う

■生活工房 香
こ う み え ん
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＊商品は店舗の他に、地元の道の駅などで販売。　

但馬の隠れた逸品  Ippin
vol.8 燻製極楽味噌（香美町）

創業当時から変わらないメンバーに二代目が加わ

り、工房は笑顔が絶えない。

健康食品として注目される燻製「極楽味噌」。ハチミツや秘伝
の調味料などで味を調え、数種類のチップで３日間いぶされ
完成する。ピリ辛風味の「地獄味噌（右）」はお酒によく合う。

合鴨、豚、鹿肉の他、梅干
し、たくあんなどの珍し
い燻製も開発している。

但馬鹿肉スモーク「鹿ト召シ上レ山
ノ恵」が、兵庫県・（公社）兵庫県物
産協会が選定する平成 24 年度「五
つ星ひょうご」商品に認定された。


